Stovik v Finu 2026

Délani drakd. S sebou niizky, niiz, lepidlo, barvi¢ky, reznou nit
nebo tenky provazek. Sraz je v 16.00 pied $kolou, konec je
v 17.45.

14.10.

Zavody v pousténi drakd. S sebou draka a dlouhy provazek. Sraz je
v 16.00 u sbérny, konec je v 18.00.

21.10. Peceni hadii. S sebou stl a kmin podle druzinové domluvy, alespon
litr vody, utérku, mokrou Zinku na ruce a prkynko. Sraz je v 16.00
u sbérny, konec je v 18.00.

Vareni na taborovém ohni

Potrava pripravend na taboro-
vém ohni mé pfijemnou chut.
Nez zaéne$ varit, musi$ nechat
ohen dohoret aZ na rudé uhliky.
Plamen ohné potravu jen spali
a zacerni. Budes-li chtit grilovat

Vafeni pomoci pruti

na drzadle
nechame kury -

ostré hroty
na konci

Ryby, uzeniny a tousty pfipravuj pomoci
zelenych prutl, z nichz odstrani§ kiru.
Pouzivej vidlici na syrovém prutu, aby
jidlo nespadlo do ohné. Nemizes-li nalézt
vidlicovity prut, vyrab si ho tim, Ze rozétip-

" proskurnik lékafsky
Y (ibiskovy koten)

Proskurnik, kebab a koblihy mizeme opé-
kat na rovnych prutech. Kablihy pfipravi-
me tak, Ze pfidéme vodu do hrnku mouky
a vyrobime tuhé tésto. Opeceme na
prutu, pak napinime dzemem a snime.

na ohni, bude$ potrebovat jako
nacini zelené pruty. Jidlo mu-
Ze$ varit téz v popelu. V tako-
vém pripadé dej jidlo do hlini-
kové félie (alobalu), abys ucho-
val §tavu a vuni jidla.

svaZz dva

pruty
dohromady

nes$ silnéjSi prut na konci a rozevfi ho tak,
Ze do roztépu viozi§ kousek dfeva jako
klinek. Nebo mUze§ spojit dva pruty na
jednam konci dohromady.

Klesté jsou vhodné pro pfipad, Ze néco
spadne do popela, nebo pro opékani tako-
vych véci, které mohou upadnout.
Vyrobime je spojenim vidlicovych

a zakfivenych prut.

Brambory oskrabe), zabal do folie a dej
do horkého popela na pll az jednu hodi-
nu, pocdle velikosti. Jez je s maslem nebo
syrem.

Z jablek vykroj stfed a vyl ho hrozinka-
mi s cukrem. Zabal do folie a zahrab do
popela na 25-45 minut.

Piiprava jidel zabalenych do alobalu v popely

Pastinak oloupe) nebo oskraoej a nakraje
na tyCinky". Zabal do félie & pfide] méslo
na rliznd mista, nech péct v popelu 30-40
minut.

Kotlety a stejky zabal do fdlie s rajcetem,
houbami a troskou soli a zahrabej do
popela na 30 minut.

Rozpal p\ocﬁmen G ohni TeméF
do ruda. Odstrafi z néj prach, potfi ho
olejem a pouzij pro pfipravu masa
nebo ryb

Barbecue se da pfipravit tak, Ze na dvé
polena poloZis kovové pletivo tak, aby
bylo nad horkymi uhliky. Pfed poloze-
nimjidla sito natfi olejem.

q

Vejce staci propichnout na vrcholu a
postavit do horkého popela na 10 mi-
nut. Mize$ také odfiznout vrchni Cast
pomerance, vybrat vnitfek a uvafit
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Du3enou smés zeleniny a masa pfipra-
vi§ tak, Ze postavis nadobu do horkého
popela pfes noc. Pfesvedt se, Ze je pfi-
kryta vikem nebo talifem a Ze je popel
nahmut kolem az skoro k okraji. Nech
dusit do pristiho dne.

https://www.chdk.cz/stovik



https://www.chdk.cz/stovik

Podivejte se na to, jak udélat jednoduchého draka.
https://www.youtube.com/watch?v=65Tk7Llkbqgg

Ndvody a planky na sloZitéjsi draky jsou ke staZeni na nasich strankdch.
Soubor se jmenuje ,,Stavime draky”.
https://www.chdk.cz/ke-stazeni-stovik/
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